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RSO PANEE LD DINCETA DU 20



ANTIPASTI
Tartare di salmone "RED KING" su insalatina esotica «
' €16
Moscardini novells e code di gambert del Mar dell'Equador

allclio di xosmarino con crostoni di pane nostrano e fagioli
cannellini Argentini .1«

€16
Sinfonia di crudite di frutti di mare ¢ crostacei in base alla
cambusa dello Chef servito con ghiaccio secco 2o
€50 x2 pax
Impepata di cozze alla Napoletana 11
cu

Insalata di mare su crema di patate novelle
con olive di Riviera 10

€
"Per i vegani”: frutta e verdura a modo nostro

€n



PRIMI PIATTI
Spaghettoni premiato pastificio di Gragnano Cacio & Pepe, cotti
nel brodo di ricciola con fartare di gambero rosso
di Mazaza del Vallo vx
(Premiato come il miglior cacio e pepe di Milano)

€30

Spaghetton premiato pashificio di Gragnano
vongole veraci

€

Risotto Carnaoli Gran Riserva Arcanc: proponiamo il risotto in
ase ai prodotti di stagione e allstro quotidian

€

Pacchero premiato pastifcio di Gragnano ai 5 pomodori
con bufala Campana DOP ¢ basilico fresco

€16
Tagliolindi nostra produsione di pasta fresca alluovo con

ombrina bocea doro, olive di Riviera ¢ pomodorino candito 12+

€16



SECONDI PIATTI
Gran fritto misto con verdure di stagione in pastella scn
€n
Pelp n deppis etz poust n podle s plete 4 Avessone
ipolla di Tropea caramellata
€n
Cornucopia di spigola di Orbetello con asparagi verds di Antego
al sentore di bisque ».
€
Cubi di fonno rosso con friggitell scottati, datterino giallo
1 profumo di soja
€

Trancio di ombrina boseo doro con carciofs mammale,
o soffiato al profumo di rucola «

€
CONTORNI

Spicchi di patate al rosmarin cotte al forno con burro salate
<
Lattuga a cruda con olio al e ¢ pepe nero Tellicherry
<
Cubi di verdue saltate in salsa di pomodoro in agrodolce « frutta secca

<7






